VIN BLANC
SAVOIE

AOC Apremont, Terres de famille, Les Roches Brisées, J. Cavaillé
Aérien, sur la fraicheur

AOC Roussette de Savoie, Altesse, Maison Carrel
Attaque franche et vive

IGP Mondeuse Blanche Vin des Allobroges, Domaine du vieux pressoir
Vin léger et rafraichissant

BOURGOGNE

AOC Mécon Azé, Vignerons de Buxy

Vin frais et gouleyant

AOC Givry, Les Grognots, M.Sarrazin

Belle ampleur, finale longue et I[égérement épicée

AOP Pouilly-Fuissé «Terroir» Domaine Sangouard-Guyot
Finesse et distinction, structure pleine et entiére

AOC Chablis, Domaine D. Racé

Grande finesse, sec en premiére sensation, laisse un arobme de pierre a fusil

VALLEE DU RHONE

AOP Lubéron, Chateau Val Joenis
Vin ample et fruité

AOC Saint-Péray, Domaine Durand
Expression fleurie et épicée

AOC Crozes Hermitages Les Palais, Cave de Clairmonts
Vin rond et minéral

AOP Ventoux , Chateau Bacchus Blanc
Minéral et structuré

ALPAGIO Ces vins sont %

-TABLE-BISTRONOMIQUE
LA ROSIERE 1850

75cl

26.00

34.00

42.00

56.00

52.00

51.00

36.00

32.00




VAL DE LOIRE 75¢l

AOC Sancerre, Domaine des Tayaux 36.00
Vin ferme et minéral, bouche riche et fraiche

AOC Pouilly Fumé, Calcite, F. Blanchet 46.00
Vin élégant et minéral
ALSACE 75 ¢l

AOC Riesling «Tradition» Charles Sparr 26.00
Bouche grasse et vive, longue persistance

Gewurztraminer «Tradition» Charles Sparr 42.00
Attaque souple et fruitée

BORDEAUX 75¢l

AOC Sauternes, Mouton Cadet 58.00

Ligquoreux, une robe d'un beau doré brillant

JURA 62 cl 75¢l
AOP Arbois, Chardonnay, Fruitiére vinicole d’Arbois 38.00

Typé et floral

AOP Arbois, Vin Jaune 84.00

Idéal avec un fromage a pate persillée

/// VINS BLANCS D'EXCEPTION /// 75l
BOURGOGNE
AOC Chassagne Montrachet, Domaine B. Bachelet 95.00

Vin frais et complexe

AOC Meursault, Cuvée St Jean, Domaine V. Latour 110.00
Long et structuré

VALLEE DU RHONE
AOP Condrieu, Les Terrasses, R. Grangier 85.00

Bel équilibre entre le c6té mielleux et minéral

ALSACE

AOC Gewurztraminer, Vendanges Tardives, C. Sparr 84.00
Le palais bien structuré et concentré est relevé par des arémes de miel d'acacia

BORDEAUX

AOC Sauternes, Barsac, Chateau Climens 154.00

Millésime de Iégende

A L P A G I O Ces vins sont %

-TABLE-BISTRONOMIQUE
LA ROSIERE 1850




VIN ROSE

PROVENCE
AOC Cotes-de-Provence,
M de Minuty, Chateau Minuty

Léger, frais et rond

AOC Cotes-de-Provence,

La Vie en Rose, Chateau Roubine
Vin sec, rond et structuré

AOP Coétes de Provence, Lou Peyrassol
Robe rose péle et cristalline

SAVOIE
AOP Savoie, Gamay, Terres de famille,

La rose du lac, J.Cavaillé
Notes de fruits rouges légers

VALLEE DU RHONE

AOP Ventoux , Chateau Bacchus Rosé
Minéral et structuré

75cl

38.00

36.00

28.00

25.00

32.00

ALPAGIO

-TABLE-BISTRONOMIQUE

LA ROSIERE 1850

150 cl 300 cl

68.00 125.00

Ces vins sont %




VIN ROUGE
SAVOIE

AOC Pinot noir, Cep Noir, Vielles Vignes, J. Cavaillé

Bel équilibre sur des tanins fins

AOP Mondeuse, Cuvée 1949 J. Cavaillé
Tanins fins, belle amplitude aromatique

BORDEAUX

AOC Graves, Chateau de Vimont
Souple, ferme, riche avec des notes de mire

AOC Lussac St Emilion — Chéateau La Fleur Terrien
Elégant et bien charpenté

AOC St Emilion, Grand Cru, Chateau Patris
Belle finesse de tanins

AOC, Margaux, Cru Artisan, Chateau Les Baraillots
Fin et aromatique

AOC Haut Médoc, Les Allées de Cantemerle
Nerveuy, vif, généreux et puissant

AOC Pomerol, Le Carillon de Rouget, Famille Labruyere

Soyeux et velouté

34.00 65.00

68.00

56.00

68.00

AOC Pauillac, Les Sieurs de Bellegrave, Chateau Bellegrave 72.00

Un vin bien équilibré

AOC Moulis en Médoc, Chateau Poujeaux
Probablement la plus belle réussite de I'appellation

AOC St Estephe, Les Pagodes de Cos, Domaine Reybier

Un vrai second vin, proche de son ainé

ALPAGIO

-TABLE-BISTRONOMIQUE
LA ROSIERE 1850

95.00

112.00

Ces vins sont %




LANGUEDOC 75¢l

VDF OC, Pot de Vin BIO, Famille Guilhem 26.00

Aréme gourmand et intense de fruits rouges

AOC, Pic St Loup BIO, Black Wolf, Devois de Cécéles 48.00

Bouche ample et souple

VALLEE DU RHONE

AOP Ventoux , Chateau Bacchus Rouge 35.00

Minéral et structuré

AOC Vacqueyras, Domaine Chapelle St Joseph 39,00

Vin puissant et riche avec de la fraicheur et de la finesse

AOC Crozes Hermitage, Le Clos, Domaine Rémiziéeres 43.00
Vin gourmand et tendre

AOC Saint Joseph, Le grand Pompée, Maison P.Jaboulet Aine 70.00
Elégant et fin
AOC Cornas, Empreintes, Domaine Durand 105.00

Tanins serrés, trés fins et élégants

AOC Gigondas, Les Florets, Domaine les Florets 46.00
Corsé, attaque charnue

AOC Cote-Rotie, Cote Rozier Domaine G. Bernard 96.00

Beaucoup d’élégance, trame soyeuse mais puissante

VAL DE LOIRE

AOC St Nicolas de Bourgueil, Cuvée St Vincent, Domaine Bruneau 28.00
Souple et coulant, fin de bouche fraiche

AOC Sancerre, Domaine des Tayaux 46.00
Dégage un nez puissant de fruits rouges
SUD-OUEST

AOC Madiran - Cru du Paradis, J. Maumus 34,00
Puissant et charpenté

A L P A G I O Ces vins sont %

-TABLE-BISTRONOMIQUE
LA ROSIERE 1850




BEAUJOLAIS

AOP Morgon, Domaine de Tempéré
Charpenté, il allie le fruit du gamay a la finesse du Bourgogne

AOC Moulin a Vent Granit, Domaine du Granit
Beaux tanins croquants notes de petits fruits rouges

BOURGOGNE

AOC Givry, Sous La Roche, M. Sarrazin

Aromes de fruits rouges, [égérement épicé

AOC Santenay, Vieilles Vignes, R.Lequin-Collin
Vigoureux et épicé

AOC Savigny les Beaune, Les Grands Picotins, Domaine du Prieuré
Go(t de mire et de réglisse

AOC Pommard, Domaine N. Rossignol
Structure tendre, caractere charnu

AOC Fixin, Clos entre 2 Velles, Domaine du Clos Saint Louis
Velours et distinction

A DECOUVRIR

ITALIE

DOC Bardolino, Provence de Vérone
Sec et léger, fine amertume

DOC Amarone Della Valpolicella, Guiseppe Campagnola
Sec et léger, fine amertume

/// CAVE D'EXCEPTION ///

BOURGOGNE

AOC, Volnay Premier Cru, Clos des Chénes, Domaine de la Grange
Son fruit noir va vous transcender

A L P A G I O Ces vins sont %

-TABLE-BISTRONOMIQUE
LA ROSIERE 1850

75cl

31.00

42.00

75cl

46.00

51.00

52.00

112.00

115.00

75cl
29.00

58.00

142.00




BORDEAUX

AOC Cotes de Bourg, Roc de Cambes, Famille Mitjavile

La pépite de I'appellation Pauillac

AOC Pauillac, Chateau Pontet-Canet
Bel équilibre entre finesse et robustesse

AOC St Estephe - Chateau Haut Marbuzet

Son style inimitable lui confére des arbmes complexes

AOQC St Julien, Chateau Léoville Poyferré
Ciselé et fruité

VALLEE DU RHONE

AOC Hermitage, La Petite Chapelle, P. Jaboulet Aine
Un second qui entre dans la Iégende

CHAMPAGNE

R de Ruinart brut

Ruinart blanc de blancs
Bollinger Special cuvée brut
Taittinger brut

Moét & Chandon brut
Veuve Clicquot brut

Dom Pérignon

Moét & Chandon rosé

ALPAGIO

-TABLE-BISTRONOMIQUE
LA ROSIERE 1850

75 ¢l

140.00

180.00

140.00

105.00

105.00

115.00

295.00

135.00

145.00

185.00

105.00

165.00

112.00

150 cl

290.00

370.00

220.00
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